
Jawaban: Ya, ada.
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Informasi ini disampaikan oleh Kimberly-Clark Professional dan merek kami:

* Bukan Permukaan yang Kontak dengan Makanan
Sumber: https://www.cdc.gov/flu/school/cleaning.htm

Membersihkan vs. sanitasi
vs. desinfeksi

 

www.kcprofessional.co.id

Apakah ada bedanya?

Membersihkan adalah menghilangkan kuman dan kotoran 
dari permukaan atau benda. Pembersihan bekerja dengan
menggunakan sabun (atau deterjen) dan air untuk menghilangkan 
kuman secara fisik dari permukaan. Proses ini tidak serta merta 
membunuh kuman, tetapi dengan menghilangkannya, hal itu 
menurunkan jumlah mereka dan risiko penyebaran infeksi.

Prioritaskan permukaan 
yang sering disentuh dan 
temukan informasi lebih 
lanjut tentang pembersihan 
tangan dan permukaan yang 
benar di www.cdc.gov

Sanitasi menurunkan jumlah kuman pada permukaan atau 
benda ke tingkat yang aman, sesuai dengan standar atau 
persyaratan kesehatan masyarakat. Proses ini bekerja dengan 
membersihkan atau mendisinfeksi permukaan atau benda 
untuk menurunkan risiko penyebaran infeksi.

Disinfeksi membunuh kuman pada permukaan atau benda. 
Disinfeksi bekerja dengan menggunakan bahan kimia untuk 
membunuh kuman pada permukaan atau benda.* Proses ini 
tidak serta merta membersihkan permukaan yang kotor atau 
membasmi kuman, tetapi dengan membunuh kuman pada 
suatu permukaan setelah dibersihkan, selanjutnya dapat 
menurunkan risiko penyebaran infeksi.


